АННОТАЦИИ К РАБОЧИМ ПРОГРАММАМ

УЧЕБНЫХ ДИСЦИПЛИН (ПРОФЕССИОНАЛЬНЫХ МОДУЛЕЙ)

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ СРЕДНЕГО ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИЯ

по профессии 43.01.09 Повар, кондитер

АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ОУДБ.10 РОДНОЙ РУССКИЙ ЯЗЫК

Место учебного предмета «Русский родной язык» в учебном плане

Программа по родному русскому языку составлена на основе требований к предметным результатам освоения основной образовательной программы, представленной в федеральном государственном образовательном стандарте среднего общего образования, и рассчитана на общую учебную нагрузку в объеме 62 часа.

Планируемые результаты изучения учебного предмета

«Родной язык (русский)»

                       Планируемые личностные результаты

российская идентичность, способность к осознанию российской идентичности в поликультурном социуме, чувство причастности к историко - культурной общности российского народа и судьбе России, патриотизм, готовность к служению Отечеству, его защите;

уважение к своему народу, чувство ответственности перед Родиной, гордости за свой край, свою Родину, прошлое и настоящее многонационального народа России;

формирование уважения к русскому языку как государственному языку Российской Федерации, являющемуся основой российской идентичности и главным фактором национального самоопределения;

воспитание уважения к культуре, языкам, традициям и обычаям народов, проживающих в Российской Федерации;

ориентация обучающихся реализацию позитивных жизненных перспектив, инициативность, креативность, готовность и способность к личностному самоопределению, способность ставить цели и строить жизненные планы;

готовность и способность обучающихся к отстаиванию личного достоинства, собственного мнения, готовность и способность вырабатывать собственную позицию по отношению к общественно-политическим событиям прошлого и настоящего на основе осознания и осмысления истории, духовных ценностей и достижений нашей страны;

готовность и способность обучающихся к саморазвитию и самовоспитанию в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества;

приверженность идеям интернационализма, дружбы, равенства, взаимопомощи народов; воспитание уважительного отношения к национальному достоинству людей, их чувствам, религиозным убеждениям.

нравственное сознание и поведение на основе усвоения общечеловеческих ценностей, толерантного сознания и поведения в поликультурном мире, готовности и способности вести диалог с другими людьми, достигать в нем взаимопонимания, находить общие цели и сотрудничать для их достижения;

принятие гуманистических ценностей, осознанное, уважительное и доброжелательное отношение к другому человеку, его мнению, мировоззрению;

развитие компетенций сотрудничества со сверстниками, детьми младшего возраста, взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности.

Результаты освоения учебной дисциплины

 Планируемые метапредметные результаты

1. Регулятивные универсальные учебные действия

Выпускник научится:

самостоятельно определять цели, задавать параметры и критерии, по которым можно определить, что цель достигнута;

оценивать возможные последствия достижения поставленной цели в деятельности, собственной жизни и жизни окружающих людей, основываясь на соображениях этики и морали;

ставить и формулировать собственные задачи в образовательной деятельности и жизненных ситуациях;

оценивать ресурсы, в том числе время и другие нематериальные ресурсы, необходимые для достижения поставленной цели;

выбирать путь достижения цели, планировать решение поставленных задач, оптимизируя материальные и нематериальные затраты;

организовывать эффективный поиск ресурсов, необходимых для достижения поставленной цели;

сопоставлять полученный результат деятельности с поставленной заранее целью.

2. Познавательные универсальные учебные действия

Выпускник научится:

искать и находить обобщенные способы решения задач, в том числе, осуществлять развернутый информационный поиск и ставить на его основе новые (учебные и познавательные) задачи;

критически оценивать и интерпретировать информацию с разных позиций, распознавать и фиксировать противоречия в информационных источниках;

использовать различные модельно-схематические средства для представления существенных связей и отношений, а также противоречий, выявленных в информационных источниках;

находить и приводить критические аргументы в отношении действий и суждений другого; спокойно и разумно относиться к критическим замечаниям в отношении собственного суждения, рассматривать их как ресурс собственного развития;

выходить за рамки учебного предмета и осуществлять целенаправленный поиск возможностей для широкого переноса средств и способов действия;

выстраивать индивидуальную образовательную траекторию, учитывая ограничения со стороны других участников и ресурсные ограничения;

менять и удерживать разные позиции в познавательной деятельности.

3. Коммуникативные универсальные учебные действия

Выпускник научится:

осуществлять деловую коммуникацию как со сверстниками, так и со взрослыми (как внутри образовательной организации, так и за ее пределами), подбирать партнеров для деловой коммуникации исходя из соображений результативности взаимодействия, а не личных симпатий;

при осуществлении групповой работы быть как руководителем, так и членом команды в разных ролях (генератор идей, критик, исполнитель, выступающий, эксперт и т.д.);

координировать и выполнять работу в условиях реального, виртуального и комбинированного взаимодействия;

развернуто, логично и точно излагать свою точку зрения с использованием адекватных (устных и письменных) языковых средств;

распознавать конфликтогенные ситуации и предотвращать конфликты до их активной фазы, выстраивать деловую и образовательную коммуникацию, избегая личностных оценочных суждений.

ПЛАНИРОВАНИЕ С ОПРЕДЕЛЕНИЕМ ОСНОВНЫХ ВИДОВ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ

	НАИМЕНОВАНИЕ
	Объем часов
	теория
	ЛПЗ

	Раздел    1.    Язык и культура
	4
	4
	

	Раздел    2.    Культура речи
	28
	14
	14

	Раздел 3. Речь. Речевая деятельность. Текст.
	28
	10
	14

	Консультации 
	4
	
	

	Промежуточная аттестация
	2
	
	

	ВСЕГО
	62
	28
	28


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ОУДБ.11 ИНФОРМАТИКА

Программа общеобразовательной учебной дисциплины «Информатика» предназначена для изучения информатики на базовом уровне в ГБПОУ «Шумихинский аграрно-строительный колледж», реализующего образовательную программу среднего общего образования в пределах освоения основной профессиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе основного общего образования при подготовке квалифицированных рабочих, служащих и специалистов среднего звена.
Учебная дисциплина является дисциплиной общеобразовательного учебного цикла в соответствии с технологическим  профилем профессионального образования. 

Уровень освоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего образования базовый. 

Учебная дисциплина «Информатика» является учебным предметом обязательной предметной области «Математика и информатика» ФГОС среднего общего образования.

Реализация содержания учебной дисциплины предполагает соблюдение принципа строгой преемственности по отношению к содержанию курса информатики на ступени основного общего образования. 

Изучение учебной дисциплины «Информатика» завершается промежуточной аттестацией в форме дифференцированного зачета в  рамках освоения ППССЗ на базе основного общего образования. 

В профессиональных образовательных организациях, реализующих образовательную программу среднего общего образования в пределах освоения ОПОП СПО на базе основного общего образования, учебная дисциплина «Информатика» изучается на 1 и 2 курсе.

В учебных планах ППКРС, ППССЗ учебная дисциплина «Информатика» входит в состав общих общеобразовательных учебных дисциплин по выбору, формируемых из обязательных предметных областей ФГОС среднего общего образования, для профессий СПО или специальностей  СПО  соответствующего  профиля  профессионального  образования

Объём учебной дисциплины и виды учебной работы
	Виды учебной работы
	Объем  часов

	Объем образовательной нагрузки
	184

	Консультации
	8

	Промежуточная аттестация в форме дифзачета
	2

	Всего занятий
	174

	теоретическое обучение
	70

	ЛПЗ
	104


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ОУДП.02 ХИМИЯ

Программа общеобразовательной учебной дисциплины «Химия» предназначена для изучения биологии на базовом   уровне в ГБПОУ «Шумихинский аграрно-строительный колледж», реализующего образовательную программу среднего общего образования в пределах освоения основной профессиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе основного общего образования при подготовке квалифицированных рабочих, служащих и специалистов среднего звена

Планируемые результаты освоения обучающимися основной образовательной программы среднего общего образования
 Личностные результаты 

Личностные результаты в сфере отношений обучающихся к себе, к своему здоровью, к познанию себя:

ориентация обучающихся на достижение личного счастья, реализацию позитивных жизненных перспектив, инициативность, креативность, готовность и способность к личностному самоопределению, способность ставить цели и строить жизненные планы;

готовность и способность обеспечить себе и своим близким достойную жизнь в процессе самостоятельной, творческой и ответственной деятельности;

готовность и способность обучающихся к отстаиванию личного достоинства, собственного мнения, готовность и способность вырабатывать собственную позицию по отношению к общественно-политическим событиям прошлого и настоящего на основе осознания и осмысления истории, духовных ценностей и достижений нашей страны;

готовность и способность обучающихся к саморазвитию и самовоспитанию в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества, потребность в физическом самосовершенствовании, занятиях спортивно-оздоровительной деятельностью;

принятие и реализация ценностей здорового и безопасного образа жизни, бережное, ответственное и компетентное отношение к собственному физическому и психологическому здоровью; 

Метапредметные результаты 

Метапредметные результаты освоения основной образовательной программы представлены тремя группами универсальных учебных действий (УУД). 

Объем образовательной нагрузки
	Всего занятий 
	178

	лпз
	30

	Теоретическое обучение
	148

	Консультаций 
	12

	Промежуточная аттестация (дифзачет)
	8

	Экзамен
	6


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ОУДП.02  БИОЛОГИЯ

Программа общеобразовательной учебной дисциплины «Биология» предназначена для изучения биологии на углубленном   уровне в ГБПОУ «Шумихинский аграрно-строительный колледж», реализующего образовательную программу среднего общего образования в пределах освоения основной профессиональной образовательной программы СПО (ОПОП СПО) на базе основного общего образования при подготовке квалифицированных рабочих, служащих и специалистов среднего звена

Освоение содержания учебной дисциплины «Биология» обеспечивает достижение студентами следующих результатов:
Личностные результаты в сфере отношений обучающихся к себе, к своему здоровью, к познанию себя:

· ориентация обучающихся на достижение личного счастья, реализацию позитивных жизненных перспектив, инициативность, креативность, готовность и способность к личностному самоопределению, способность ставить цели и строить жизненные планы;

· готовность и способность обеспечить себе и своим близким достойную жизнь в процессе самостоятельной, творческой и ответственной деятельности;

· готовность и способность обучающихся к отстаиванию личного достоинства, собственного мнения, готовность и способность вырабатывать собственную позицию по отношению к общественно-политическим событиям прошлого и настоящего на основе осознания и осмысления истории, духовных ценностей и достижений нашей страны;

· готовность и способность обучающихся к саморазвитию и самовоспитанию в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества, потребность в физическом самосовершенствовании, занятиях спортивно-оздоровительной деятельностью;

· принятие и реализация ценностей здорового и безопасного образа жизни, бережное, ответственное и компетентное отношение к собственному физическому и психологическому здоровью; 

· неприятие вредных привычек: курения, употребления алкоголя, наркотиков.

Метапредметные результаты 

Метапредметные результаты освоения основной образовательной программы представлены тремя группами универсальных учебных действий (УУД).

ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ 

	Тема
	Количество часов

	Биология как комплекс наук о живой природе
	4

	Структурные и функциональные основы жизни
	40

	Организм
	41

	Теория эволюции
	41

	Развитие жизни на Земле
	15

	Организмы и окружающая среда
	31

	Итого
	172

	Объем образовательной нагрузки 
	192

	Всего занятий 
	172

	лпз
	30

	Теоретическое обучение
	142

	Консультаций 
	12

	Промежуточная аттестация (дифзачет)
	8


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ УДД 01. «ОСНОВЫ ОБЩЕСТВОЗНАНИЯ (ВКЛЮЧАЯ ЭКОНОМИКУ И ПРАВО)
Учебная дисциплина « Основы обществознания» является дисциплиной общеобразовательного учебного цикла в соответствии с техническим  профилем профессионального образования. 

Уровень освоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС среднего общего образования базовый. 

Учебная дисциплина «Основы обществознания» является учебным предметом обязательной предметной области «Общественно-научные предметы» ФГОС среднего общего образования.

Реализация содержания учебной дисциплины предполагает соблюдение принципа строгой преемственности по отношению к содержанию курса истории  на ступени основного общего образования. 

Изучение учебной дисциплины «Основы  обществоведения» завершается промежуточной аттестацией в форме  дифференцированного зачета на 2 курсе в рамках освоения ППССЗ на базе основного общего образования.

В профессиональных образовательных организациях, реализующих образовательную программу среднего общего образования в пределах освоения ОПОП СПО на базе основного общего образования, учебная дисциплина «Основы обществознания» изучается на 1и2 курсе.

В учебных планах ППКРС, ППССЗ учебная дисциплина «Основы обществознания» входит в состав

обязательных общих общеобразовательных учебных дисциплин, формируемых из обязательных предметных областей ФГОС среднего общего образования, для профессий СПО или специальностей  СПО  соответствующего  профиля  профессионального  образования.

Учебный предмет «Основы обществознания» знакомит обучающихся с основами жизни общества, с комплексом социальных, общественных и гуманитарных наук, которые будут изучаться в вузах. Учебный предмет «Основы обществознания» является интегративным, включает достижения различных наук (философии, экономики, социологии, политологии, социальной психологии, правоведения, философии), что позволяет представить знания о человеке и обществе не односторонне с позиции какой-либо одной науки, а комплексно. Данный подход способствует формированию у обучающихся целостной научной картины мира.

Содержание учебного предмета «Основы обществознания» на базовом уровне среднего общего образования обеспечивает преемственность по отношению к содержанию учебного предмета «Обществознание» на уровне основного общего образования путем  изучения ранее изученных объектов, раскрытия ряда вопросов на более высоком теоретическом уровне, введения нового содержания, расширения понятийного аппарата, что позволит овладеть относительно завершенной системой знаний, умений и представлений в области наук о природе, обществе и человеке, сформировать компетентности, позволяющие выпускникам осуществлять типичные социальные роли в современном мире.

Задачами реализации  программы учебного предмета «Основы обществознания» на уровне среднего общего образования являются:

· формирование у обучающихся ценностно-смысловых установок, отражающих личностные и гражданские позиции в деятельности, правосознания, экологической культуры, способности ставить цели и строить жизненные планы, способности к осознанию российской гражданской идентичности в поликультурном социуме;

· формирование знаний об обществе как целостной развивающейся системе в единстве и взаимодействии его основных сфер и институтов;

· овладение базовым понятийным аппаратом социальных наук;

· овладение умениями выявлять причинно-следственные, функциональные, иерархические и другие связи социальных объектов и процессов;

· формирование представлений об основных тенденциях и возможных перспективах развития мирового сообщества в глобальном мире;

· формирование представлений о методах познания социальных явлений и процессов;

· овладение умениями применять полученные знания в повседневной жизни с учетом гражданских и нравственных ценностей, прогнозировать последствия принимаемых решений;

· формирование навыков оценивания социальной информации, умений поиска информации в источниках различного типа для реконструкции недостающих звеньев с целью объяснения и оценки разнообразных явлений и процессов общественного развития.

Примерная программа учебного предмета «Основы обществознания» (включая экономику и право) для базового уровня среднего общего образования составлена на основе модульного принципа построения учебного материала, не задает последовательности изучения материала, распределения его по классам, не определяет количество часов на изучение учебного предмета. 

Примерная программа учебного предмета «Основы обществознания» определяет инвариантную (обязательную) часть учебного курса, за пределами которого остается возможность авторского выбора вариативной составляющей содержания образования.

Освоение содержания учебной дисциплины «Основы обществознания» обеспечивает достижение студентами следующих результатов:

личностных:

· сформированность мировоззрения, соответствующего современному уровню развития общественной науки и практики, основанного на диалоге культур, а также различных форм общественного сознания, осознание своего места в поликультурном мире;

· российская гражданская идентичность, патриотизм, уважение к своему народу, чувство ответственности перед Родиной, уважение государственных символов (герба, флага, гимна);

· гражданская позиция в качестве активного и ответственного члена российского общества, осознающего свои конституционные права и обязанности, уважающего закон и правопорядок, обладающего чувством собственного достоинства, осознанно принимающего традиционные национальные и общечеловеческие, гуманистические и демократические ценности;

· толерантное сознание и поведение в поликультурном мире, готовность и способность вести диалог с другими людьми, достигать в нем взаимопонимания, учитывая позиции всех участников, находить общие цели и сотрудничать для их достижения; эффективно разрешать конфликты;

· готовность и способность к саморазвитию и самовоспитанию в соответствии с общечеловеческими ценностями и идеалами гражданского общества, к самостоятельной, творческой и ответственной деятельности;           сознательное  отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности;

· осознанное отношение к профессиональной деятельности как возможности  участия в решении личных, общественных, государственных, общенациональных проблем;

· ответственное отношение к созданию семьи на основе осознанного принятия  ценностей семейной жизни;

метапредметных:
· умение самостоятельно определять цели деятельности и составлять планы  деятельности; 

· самостоятельно осуществлять, контролировать и корректировать деятельность; использовать все возможные ресурсы для достижения поставленных целей и реализации планов деятельности; выбирать успешные стратегии в различных ситуациях;

· владение навыками познавательной, учебно-исследовательской и проектной  деятельности в сфере общественных наук, навыками разрешения проблем;

· способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению различных методов познания;

· готовность и способность к самостоятельной информационно-познавательной  деятельности, включая умение ориентироваться в различных источниках социально-правовой и экономической информации, критически оценивать и интерпретировать информацию, получаемую из различных источников;

· умение использовать средства информационных и коммуникационных технологий в решении когнитивных, коммуникативных и организационных

· задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности;

· умение определять назначение и функции различных социальных, экономических и правовых институтов;

· умение самостоятельно оценивать и принимать решения, определяющие  стратегию поведения, с учетом гражданских и нравственных ценностей;

· владение языковыми средствами: умение ясно, логично и точно излагать  свою точку зрения, использовать адекватные языковые средства, понятийный аппарат обществознания;

предметных :

· сформированность знаний об обществе как целостной развивающейся системе  в единстве и взаимодействии его основных сфер и институтов;

· владение базовым понятийным аппаратом социальных наук;

· владение умениями выявлять причинно-следственные, функциональные,  иерархические и другие связи социальных объектов и процессов;

· сформированнность представлений об основных тенденциях и возможных  перспективах развития мирового сообщества в глобальном мире;

· сформированность представлений о методах познания социальных явлений  и процессов;

· владение умениями применять полученные знания в повседневной жизни,  прогнозировать последствия принимаемых решений;

· сформированнность навыков оценивания социальной информации, умений  поиска информации в источниках различного типа для реконструкции недостающих звеньев с целью объяснения и оценки разнообразных явлений ипроцессов общественного развития.

· Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Количество 

часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	100

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	96

	Теоретические  занятия 
	          30

	ЛПЗ
	          66

	Консультации
	            2

	Промежуточная  аттестация
	Дифференцированный зачет
	            2


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ УДД.02 «ОСНОВЫ ФИЗИКИ

Учебная дисциплина является дисциплиной общеобразовательного учебного цикла.

           Уровень освоения учебной дисциплины в соответствии с ФГОС   базовый. 

Учебная дисциплина «Основы физики» является учебным предметом   предметной области «Математика и информатика»  по выбору.

  Учебная  дисциплина   изучается  на первом курсе, в течение  двух первых   семестров обучения.

Изучение учебной дисциплины «Основы физики» сопровождается промежуточной аттестацией в форме дифференцированного зачета    во втором семестре.

 Планируемые личностные результаты освоения ООП

Личностные результаты в сфере отношений обучающихся к себе, к своему здоровью, к познанию себя:

· чувство гордости и уважения к истории развития и достижениям отечественной  в мировой  физики и физических   технологий;

· осознание своего места в информационно-научном  обществе;

· готовность и способность к самостоятельной и ответственной творческой деятельности с использованием  результатов   физических   открытий и  физтехнологий;

· умение использовать достижения  фихики для повышения собственного интеллектуального развития в выбранной профессиональной деятельности, самостоятельно формировать новые для себя знания в профессиональной области, используя для этого доступные источники информации;

· умение выстраивать конструктивные взаимоотношения в командной работе по решению общих задач, в том числе с использованием современных средств сетевых коммуникаций;

· развитие компетенций сотрудничества со сверстниками,   взрослыми в образовательной, общественно полезной, учебно-исследовательской, проектной и других видах деятельности ;

· умение управлять своей познавательной деятельностью, проводить самооценку уровня собственного интеллектуального развития, в том числе с использованием современных электронных образовательных ресурсов;

· умение выбирать грамотное поведение при выполнении разнообразных  видов работ с использованием информационно-коммуникационных технологий как в профессиональной деятельности, так и в быту;

готовность к продолжению образования и повышению квалификации в избранной профессиональной деятельности на основе развития личных информационно-коммуникационных компетенций

. Объём учебной дисциплины и виды учебной работы
	Виды учебной работы
	Объем  часов

	Обязательная учебная нагрузка
	100

	Всего занятий
	96

	теоретическое обучение
	40

	практические занятия
	56

	Консультации 
	2

	Промежуточная аттестация в форме дифзачета
	2


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ УДД.03 ОСНОВЫ ПРОЕКТИРОВАНИЯ

Область применения рабочей программы

  Рабочая программа общеобразовательной учебной дисциплины «Основы проектирования» 

  отражает обязательный минимум содержания образовательной программы среднего общего образования с учетом требований Федерального государственного образовательного стандарта среднего общего образования по предмету.

    Программа общеобразовательной учебной  дисциплины «Основы проектирования» 

  реализуется в пределах основной профессиональной образовательной программы и осваивается с учетом социально-экономического профиля получаемого профессионального образования по профессии  43.01.02 «Повар. Кондитер». Программа может быть использована при изучении в  профессиональных образовательных организациях  и организациях дополнительного  образования.

Место общеобразовательной учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы

  Общеобразовательная учебная дисциплина «Основы проектирования» 

 относится к дополнительным  дисциплинам общеобразовательного учебного цикла и принадлежит к дополнительной  предметной области ФГОС СОО.

Цели и задачи общеобразовательной  учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины

      Изучение общеобразовательной учебной дисциплины «Основы проектирования» 

  на профильном уровне среднего общего образования направлено на достижение следующих целей:

в направлении личностного развития

-формирование личностного, профессионального, жизненного         самоопределения; 
-развитие логического мышления, пространственного воображения, критичности мышления на уровне, необходимом для будущей профессиональной деятельности, для продолжения образования и самообразования; 

- воспитание качеств личности, обеспечивающих социальную мобильность, способность принимать самостоятельные решения;

формирование качеств мышления, необходимых для адаптации в современном информационном обществе;

развитие интереса к творчеству;

в метапредметном направлении

-  развитие целеполагания, планирования, 

-  выделение и формулирование познавательной цели; 

-  поиск и выделение необходимой информации; 

- применение методов информационного поиска, в том числе с помощью компьютерных средств; 

-  умение структурировать знания; 

- умение осознанно и произвольно строить речевое высказывание в устной и письменной формах; 

выбор наиболее эффективных способов решения задач; 

-  извлечение необходимой информации; 

-  планирование  сотрудничества   в поиске и сборе информации; 

- владение монологической и диалогической формами речи в соответствии с грамматическими и синтаксическими нормами  языка.
- формирование общих способов интеллектуальной деятельности, являющихся основой  познавательной культуры, значимой для различных сфер человеческой деятельности;

в предметном направлении

- отработка навыков научно-исследовательской, аналитической и проектной работы. 

- выделение основных этапов создания проекта

-  представления о научных методах, используемых при создании проекта

- изучение способов анализа и обобщения полученной информации;

- получение представления об общелогических методах и научных подходах;

- получение представления о процедуре защиты индивидуального проекта

Задачами курса являются:

- овладение  познавательными  интересами, 

- развитие интеллектуальных, творческих, коммуникативных способностей

- формирование компетентной личности, способной к жизнедеятельности и самоопределению в информационном обществе, 

- способность осознания целей проектной  деятельности; 

- умение поставить цель и организовать ее достижение, а также креативных (творческих) качеств.

- интеллектуальное развитие, 

- формирование качеств мышления, необходимых для продуктивной жизни в обществе;

Требования к результатам освоения общеобразовательной учебной дисциплины «Основы проектирования» 

 Требования к результатам освоения общеобразовательной учебной дисциплины личностным, включающим готовность и способность обучающихся к саморазвитию и личностному самоопределению, сформированность их мотивации к обучению и целенаправленной познавательной деятельности, системы значимых социальных и межличностных отношений, ценностно-смысловых установок, отражающих личностные и гражданские позиции в деятельности, правосознание, экологическую культуру, способность ставить цели и строить жизненные планы, способность к осознанию российской гражданской идентичности в поликультурном социуме.

Личностные результаты освоения общеобразовательной учебной дисциплины должны отражать:

   - умение ясно, логично и точно излагать  свои мысли в устной и письменной речи, понимать смысл познавательной задачи, выстраивать аргументацию, приводить примеры и контрпримеры;

- уважение к личности и её достоинству, доброжелательное отношение к окружающим, 

- потребность в самовыражении и самореализации, социальном признании;

- умение вести диалог на основе равноправных отношений и взаимного уважения и принятия; 

- умение конструктивно разрешать конфликты;

- готовность и способность к выполнению моральных норм в отношении взрослых, обучающихся  во внеучебных видах деятельности;

- умение строить жизненные планы с учётом конкретных социально-исторических, политических и экономических условий;

- готовность к выбору профессионального  образования.

- креативность мышления, инициатива, находчивость, активность при решении математических задач;

- нравственное сознание и поведение на основе усвоения общечеловеческих ценностей;
- готовность и способность к образованию, в том числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное отношение к непрерывному образованию как условию успешной профессиональной и общественной деятельности.

Требования к результатам освоении общеобразовательной  учебной дисциплины метапредметным, включающим освоенные обучающимися межпредметные понятия и универсальные учебные действия (регулятивные, познавательные, коммуникативные), способность их использования в познавательной и социальной практике, самостоятельность в планировании и осуществлении учебной деятельности и организации учебного сотрудничества с педагогами и сверстниками, способность к построению индивидуальной образовательной траектории, владение навыками учебно-исследовательской, проектной и социальной деятельности.

Метапредметные результаты освоения общеобразовательной учебной дисциплины должны отражать:

- умение самостоятельно определять цели деятельности и составлять планы деятельности; самостоятельно осуществлять, контролировать и корректировать деятельность; использовать все возможные ресурсы для достижения поставленных целей и реализации планов деятельности; выбирать успешные стратегии в различных ситуациях; 

-умение продуктивно общаться и взаимодействовать в процессе совместной деятельности, учитывать позиции других участников деятельности, эффективно разрешать конфликты; 

- владение навыками познавательной, учебно-исследовательской и проектной деятельности, навыками разрешения проблем; способность и готовность к самостоятельному поиску методов решения практических задач, применению различных методов познания;
-готовность и способность к самостоятельной информационно-познавательной деятельности, включая умение ориентироваться в различных источниках информации, критически оценивать и интерпретировать информацию, получаемую из различных источников;

-умение использовать средства информационных и коммуникационных технологий (далее – ИКТ) в решении когнитивных, коммуникативных и организационных задач с соблюдением требований эргономики, техники безопасности, гигиены, ресурсосбережения, правовых и этических норм, норм информационной безопасности;

-умение самостоятельно оценивать и принимать решения, определяющие стратегию поведения, с учётом гражданских и нравственных ценностей;
- владение языковыми средствами – умение ясно, логично и точно излагать свою точку зрения, использовать адекватные языковые средства; 

-владение навыками познавательной рефлексии как осознания совершаемых действий и мыслительных процессов, их результатов и оснований, границ своего знания и незнания, новых познавательных задач и средств их достижения. 

Требования к результатам освоения общеобразовательной  учебной дисциплины предметным, включающим освоенные обучающимися в ходе изучения учебного предмета умения, специфические для данной предметной области, виды деятельности по получению нового знания в рамках учебного предмета, его преобразованию и применению в учебных, учебно-проектных и социально-проектных ситуациях, формирование научного типа мышления, владение научной терминологией, ключевыми понятиями, методами и приёмами

          Предметные результаты освоения курса общеобразовательной учебной дисциплины должны отражать:

Результаты выполнения индивидуального проекта должны отражать:

-сформированность навыков коммуникативной, учебно-исследовательской деятельности, критического мышления;

-способность к инновационной, аналитической, творческой, интеллектуальной деятельности;

-сформированность навыков проектной деятельности, а также самостоятельного применения приобретённых знаний и способов действий при решении различных задач, используя знания одного или нескольких учебных предметов или предметных областей;

-способность постановки цели и формулирования гипотезы исследования, планирования работы, отбора и интерпретации необходимой информации, структурирования аргументации результатов исследования на основе собранных данных, презентации результатов.

Данная рабочая программа способствует формированию общих компетенций:

	ОК 1.
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес

	ОК 3.
	Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность

	ОК 4.
	Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития

	ОК 5.
	Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности

	ОК 6.
	Работать в коллективе и в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями

	ОК 7.
	Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.


Индивидуальный проект обучающегося  по общеобразовательной учебной дисциплине «Основы проектирования» 

      Индивидуальная проектная деятельность является обязательной частью образовательной деятельности обучающегося, осваивающего основную профессиональную образовательную программу  среднего профессионального образования, предусматривающей получение среднего общего образования и специальности. 

     Индивидуальный  проект представляет собой особую форму организации образовательной деятельности студента (учебное исследование или учебный проект) в рамках освоения основной профессиональной образовательной программы  среднего профессионального образования. 

Цели организации работы над индивидуальным   проектом

-создание условий для формирования учебно-профессиональной  самостоятельности обучающегося – будущего специалиста;

-развитие творческого потенциала обучающегося, активизация его личностной позиции в образовательном процессе на основе приобретения субъективно новых знаний (т.е. самостоятельно -получаемых знаний, являющихся новыми и личностно значимыми для конкретного обучающегося);

-развитие регулятивных, познавательных, коммуникативных универсальных учебных действий обучающегося;

-предоставление возможности обучающемуся продемонстрировать свои достижения в самостоятельном освоении избранной области.

Задачами выполнения индивидуального  проекта являются:

формирование умения осуществлять поэтапное планирование деятельности (обучающийся должен уметь чётко определить цель, описать шаги по её достижению, концентрироваться на достижении цели на протяжении всей работы);

сформировать навыки сбора и обработки информации, материалов (умений выбрать подходящую информацию, правильно её использовать);

развить умения обобщать, анализировать, систематизировать, оформлять, презентовать информацию;

сформировать позитивное отношение у обучающегося к деятельности (проявлять инициативу, выполнять работу в срок в соответствии в установленным планом).

Результаты выполнения индивидуального  проекта должны отражать:

сформированность навыков коммуникативной, учебно-исследовательской деятельности, критического мышления;

способность к инновационной, аналитической, творческой, интеллектуальной деятельности;

сформированность навыков проектной деятельности, а также самостоятельного применения приобретённых знаний и способов действий при решении различных задач, используя знания одного или нескольких учебных предметов или предметных областей;

способность постановки цели и формулирования гипотезы исследования, планирования работы, отбора и интерпретации необходимой информации, структурирования аргументации результатов исследования на основе собранных данных, презентации результатов.

Требования к подготовке индивидуального проекта

    индивидуальный проект по учебной дисциплине «Основы проектирования» 

  выполняется обучающимся самостоятельно под руководством преподавателя по выбранной теме в любой избранной области деятельности (познавательной, практической, учебно-исследовательской, социальной, художественно-творческой, иной).

    индивидуальный проект выполняется обучающимся в течении всего курса изучения учебной дисциплины в рамках внеаудиторной самостоятельной работы, и должен быть представлен в виде завершённого продукта-результата: информационного, творческого, социального, прикладного, инновационного, конструкторского, инженерного.

1.4. Количество часов на освоение рабочей программы общеобразовательной учебной дисциплины 

        Для профессии  43.01.02 (100116.01) «Повар. Кондитер» среднего профессионального образования социально – экономического профиля максимальная учебная нагрузка обучающегося составляет 32 часа, в том числе: 

- теоретическая часть – 10 часов; 

- лабораторно-практические занятия - 20 часов;

- промежуточная аттестация – 2 часа. 

 Объем общеобразовательной учебной дисциплины и виды учебной работы 

	Вид учебной работы 
	Объем часов 

	Максимальная учебная нагрузка (всего) 
	32

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	30

	ЛПЗ
	20

	теоретическое обучение
	10

	Промежуточная  аттестация в форме  зачета
	2


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ УДД.04 Основы предпринимательства
Область применения программы 
Программа является частью вариативной составляющей  основных профессиональных образовательных программ  среднего профессионального образования,  разработанных в соответствии с требованиями  ФГОС  СПО .  
Программа дисциплины предназначена  для образовательных учреждений  начального и среднего профессионального образования.  Программа дисциплины является универсальной и может быть использована  в профессиональной подготовке  по профессиям.

Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы:
Программа учебной дисциплины входит в общеобразовательный цикл   программ   СПО. 

Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
         Цель дисциплины:  
-  формирование нормативно-правовых, экономических и организационных знаний и умений по вопросам становления, организации и ведения предпринимательской деятельности в условиях российской экономики. 

Задачи дисциплины:
1. Формировать системные знания об основах организации предпринимательской деятельности. 

2.  Выработать организационно-управленческие умения в ведении предпринимательской деятельности.  

3. Формировать знания об   ответственности субъектов предпринимательской деятельности. 

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:
- характеризовать виды предпринимательской деятельности  и предпринимательскую среду;

- оперировать в практической деятельности экономическими категориями;

-  определять приемлемые границы производства;  

- разрабатывать бизнес – план;

- составлять  пакет документов для открытия  своего дела;

- оформлять  документы для открытия расчетного счета в банке;

- определять  организационно-правовую форму предприятия;

- разрабатывать стратегию и тактику деятельности предприятия;

- соблюдать профессиональную этику, этические кодексы фирмы, общепринятые правила  осуществления бизнеса;

- характеризовать  механизм защиты предпринимательской тайны;

- различать виды ответственности предпринимателей;
- анализировать финансовое состояние предприятия;

- осуществлять основные финансовые операции;

- рассчитывать рентабельность  предпринимательской деятельности.

          В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:
- типологию предпринимательства;

- роль среды в развитии предпринимательства;

- технологию принятия предпринимательских решений;
- базовые составляющие внутренней среды фирмы;

- организационно-правовые формы предпринимательской деятельности; 

- особенности учредительных документов;
- порядок государственной регистрации и лицензирования предприятия; 
- механизмы функционирования предприятия;

- сущность предпринимательского риска и основные способы снижения риска;

- основные положения оп оплате труда на предприятиях; предпринимательского типа;

- основные элементы культуры предпринимательской деятельности и корпоративной культуры;

- перечень сведений, подлежащих защите;

- сущность и виды ответственности предпринимателей;

- методы и инструментарий финансового анализа;

- основные положения  бухгалтерского учета на малых предприятиях;

- виды налогов;

-  систему показателей эффективности предпринимательской деятельности;

- принципы и методы оценки эффективности предпринимательской деятельности;

- пути повышения и контроль эффективности  предпринимательской деятельности.

 Рекомендуемое количество часов на освоение программы  дисциплины:
объем образовательной нагрузки - 84  часа, в том числе:

учебной нагрузки обучающегося  68 часов; из них теоретическое обучение - 42 часа, лабораторно-практические занятия- 26 часов, консультации – 2 часа,

промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачёта – 2 часа.

Объем  дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Объём образовательной нагрузки
	72

	Учебная нагрузка 
	68

	в том числе:
	

	Теоретическое обучение
	42

	 Лабораторно- практические занятия
	26

	Консультации
	2

	Промежуточная  аттестация в форме дифференцированного 

зачёта                                          
	2



АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ УДД.05 ФИНАНСОВАЯ ГРАМОТНОСТЬ

Область применения программы 

Программа учебной дисциплины «Финансовая грамотность»  предназначена для изучения основ финансовой грамотности в профессиональных образовательных организациях, реализующих образовательную программу среднего общего образования, при подготовке квалифицированных рабочих, служащих по профессии: 43.01.09 «Повар, кондитер». 

Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 

Учебная дисциплина «Финансовая грамотность» является  образовательной учебной дисциплиной, формируемая участниками образовательных отношений. 

Обучение основам финансовой грамотности на базовом уровне в средних профессиональных общеобразовательных учреждениях является актуальным, так как создает условия для развития личности подростка, мотивации к обучению, для формирования социального и профессионального самоопределения, а также является профилактикой асоциального поведения. Именно овладение основами финансовой грамотности поможет обучающимся применить полученные знания в жизни и успешно социализироваться в обществе.

 Цели и задачи учебной дисциплины,  требования к результатам освоения учебной дисциплины: 

Основы финансовой грамотности направлены 

на достижение следующих целей: 

- актуализация дополнительного экономического образования студентов с приоритетом практической, прикладной направленности образовательного процесса; 

- повышение социальной адаптации и профессиональной ориентации студентов; 

- развитие финансово-экономического образа мышления; способности к личному самоопределению и самореализации;

воспитание ответственности за экономические и финансовые решения; уважения к труду и предпринимательской деятельности; 

- формирование опыта рационального экономического поведения; освоение знаний по финансовой грамотности для будущей работы в качестве специалиста и эффективной самореализации в экономической сфере. 

на решение следующих задач: 

- усвоение базовых понятий и терминов курса, используемых для описания процессов и явлений, происходящих в финансовой сфере, для интерпретации экономических данных и финансовой информации; 

- формирование функциональной финансовой грамотности, позволяющей анализировать проблемы и происходящие изменения в сфере экономики, вырабатывать на этой основе аргументированные суждения, умения оценивать возможные последствия принимаемых решений; 

- развитие навыков принятия самостоятельных экономически обоснованных решений; 

- выработка навыков проведения исследований экономических явлений в финансовой сфере: анализ, синтез, обобщение финансово - экономической информации, прогнозирование развития явления и поведения людей в финансовой сфере; 

- формирование информационной культуры студентов, умение отбирать информацию и работать с ней на различных носителях, понимание роли информации в деятельности человека на финансовом рынке; 

- формирование сетевого взаимодействия образовательного учреждения с профессиональными участниками финансового рынка, представителями регулирующих, общественных и некоммерческих организаций. 

Освоение содержания учебной дисциплины «Основы финансовой грамотности» обеспечивает достижение студентами следующих результатов: 

личностных: 

- развитие личностных, в том числе духовных и физических, качеств, обеспечивающих защищенность обучаемого для определения жизненно важных интересов личности в условиях кризисного развития экономики, сокращения природных ресурсов; 

- формирование системы знаний о финансово – экономической жизни общества, определение своих места и роли в экономическом пространстве, в финансовой сфере; 

- воспитание ответственного отношения к сохранению окружающей природной среды, личному здоровью как к индивидуальной и общественной ценности; 

-воспитание мотивации к труду; 

- стремление строить свое будущее на основе целеполагания и планирования; 

- воспитание ответственности за настоящее и будущее собственное финансовое благополучие, благополучие своей семьи и государства. 

метапредметных: 

- освоение способов решения проблем творческого и поискового характера;

формирование умения планировать, контролировать и оценивать учебные действия в соответствии с поставленной задачей и условиями ее реализации; определять наиболее эффективные способы достижения результата; 

-активное использование р средств информационных и коммуникационных технологий для решения коммуникативных и познавательных задач; 

- определение общей цели и путей ее достижения; умение договариваться о распределении функций и ролей в совместной деятельности; осуществлять взаимный контроль в совместной деятельности; 

- развитие аналитических способностей, навыков принятия решений на основе сравнительного анализа сберегательных альтернатив, 

- овладение умениями формулировать представления о финансах, финансовой системе РФ; 

- овладение обучающимися навыками самостоятельно определять свою жизненную позицию по реализации поставленных целей, используя правовые 

знания, подбирать соответствующие правовые документы и на их основе 

проводить экономический анализ в конкретной жизненной ситуации с целью 

разрешения имеющихся проблем; 

- формирование умения воспринимать и перерабатывать информацию, полученную в процессе изучения общественно - экономических наук, вырабатывать в себе качества гражданина Российской Федерации, воспитанного на ценностях, закрепленных в Конституции Российской Федерации. 

предметных: 

- формирование системы знаний об экономической и финансовой сфере в жизни общества, как пространстве, в котором осуществляется экономическая деятельность индивидов, семей, отдельных предприятий и государства; 

- понимание сущности экономических институтов, их роли в социально- 

экономическом развитии общества; понимание значения этических норм и нравственных ценностей в экономической деятельности отдельных людей и общества; 

- знание структуры и регулирования финансового рынка, финансовых инструментов; 

- формирование навыков принятия грамотных и обоснованных финансовых решений, что в конечном итоге поможет им добиться финансовой самостоятельности и успешности в бизнесе; 

- приобретение обучающимися компетенций в области финансовой грамотности, которые имеют большое значение для последующей интеграции личности в современную банковскую и финансовую среды; 

-владение навыками поиска актуальной экономической информации в раз- 

личных источниках, включая Интернет; умение различать факты, аргументы и оценочные суждения; анализировать, преобразовывать и использовать 

экономическую информацию для решения практических задач в учебной 

деятельности и реальной жизни; 

- формирование навыков проектной деятельности: умение разрабатывать

и реализовывать проекты финансово - экономической и междисциплинарной направленности на основе базовых экономических знаний и ценностных ориентиров; 

- умение применять полученные знания и сформированные навыки для эффективного исполнения основных социально-экономических ролей (потребителя, производителя, заемщика, наемного работника, работодателя, налогоплательщика); 

- умение проявлять способности к личностному самоопределению и самореализации в экономической деятельности, 

- умение ориентироваться в текущих экономических событиях, происходящих в России и мире. 

Количество часов на освоение программы учебной дисциплины: 

максимальной учебной нагрузки обучающегося 68 час, в том числе: 

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 68 часа;  в том числе ЛПЗ- 40 часов

Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Всего образовательная нагрузка, из неё
	76

	учебная нагрузка (всего) 
	72

	В том числе: теория
	36

	практические  работы
	36

	Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачета
	2

	Консультации 
	2


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ
УДД.07 СПЕЦИАЛЬНОЕ РИСОВАНИЕ И ЛЕПКА

Область примерной программы 

Рабочая программа учебной дисциплины «Специальное рисование и лепка» разработана на основе требований ФГОС среднего общего образования, предъявляемых к структуре, содержанию и результатам освоения учебной дисциплины, и в соответствии с Рекомендациями по организации получения среднего общего образования в пределах освоения образовательных программ среднего профессионального образования на базе основного общего образования с учетом требований федеральных государственных образовательных стандартов по профессии среднего профессионального образования 

Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы:

Учебная дисциплина «Специальное рисование и лепка» является дополнительной учебной дисциплиной по выбору ФГОС среднего общего образования при реализации программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих по профессии естественнонаучного профиля 43.01.09 Повар, кондитер.

Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:

результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь: 
выполнять упражнения по рисованию; 

рисовать различного вида орнамент; 

рисовать с натуры предметы геометрической формы; 

рисовать с натуры предметы домашнего обихода; 

рисовать фрукты и овощи;

рисовать с натуры пирожные и торты различной формы; - рисовать торты различной конфигурации, используя выразительные средства композиции; 

выполнять лепку фруктов, овощей, цветов и растительного орнамента; 

выполнять лепку макетов тортов, используя законы композиции;

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:
технику рисунка и ее многообразие 

технику выполнения рисунка с натуры; 

технику выполнения рисунка с натуры пирожных и тортов; 

композицию в рисунке, последовательность работы над рисунком; 

законы композиции, выразительные средства композиции; 

композиция тортов; 

технику лепки элементов украшения для тортов; 

технику лепки макетов различной формы. 

Результатами освоения учебной дисциплины УД. 02 Специальное рисование и лепка:

развитие личности обучающихся средствами предлагаемого для изучения учебного предмета, курса: развитие общей культуры обучающихся, их мировоззрения, ценностно-смысловых установок, развитие познавательных, регулятивных и коммуникативных способностей, готовности и способности к саморазвитию и профессиональному самоопределению; 

овладение систематическими знаниями и приобретение опыта осуществления целесообразной и результативной деятельности; 

развитие способности к непрерывному самообразованию, овладению ключевыми компетентностями, составляющими основу умения: самостоятельному приобретению и интеграции знаний, коммуникации и сотрудничеству, эффективному решению (разрешению) проблем, осознанному использованию информационных и коммуникационных технологий, самоорганизации и саморегуляции; 

обеспечение академической мобильности и (или) возможности поддерживать избранное направление образования; 

обеспечение профессиональной ориентации обучающихся. 

Количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины: 

максимальной учебной нагрузки обучающегося - 148 часов, в том числе обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося - 68 часа; ЛПЗ -76; дифференцированный зачёт – 2; консультации – 2 часа.

Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

	Вид учебной работы
	Объем часов

	
	

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	148

	Всего занятий
	144

	в том числе:
	

	Теоретическое обучение
	68

	Лабораторно-практические занятия
	76

	Консультации
	2

	Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачета
	2


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ УУД.08 ИНФОРМАЦИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ В ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ

Область применения программы

Программа учебной дисциплины является частью примерной основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по программе подготовки квалифицированных рабочих, служащих для профессии 43.01.09 «Повар, кондитер»

Дисциплина  «Информационные технологии в профессиональной деятельности»  разработана в соответствие с учебным планом, изучается на 3и 4 курсе, промежуточная аттестация- 2 часа  в форме дифзачета.

В результате изучения дисциплины  студенты должны:
иметь представление:

· о тенденциях и перспективах развития информационных технологий;

· иметь представление об основных этапах решения задач с помощью ЭВМ, методах и средствах сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации;

· иметь представление об аппаратном и программном обеспечении вычислительной техники, о компьютерных сетях и сетевых технологиях обработки информации;
знать: 

· состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий в профессиональной деятельности;

· технологию поиска информации;

· знать основные понятия автоматизированной обработки информации, знать общий состав и структуру ПЭВМ и вычислительных систем;

· знать базовые системные программы и пакеты прикладных программ;
уметь: 

работать с компьютерными файлами;

· пользоваться программными средствами для обнаружения компьютерных вирусов и их удаления;

· копировать информацию на магнитные и оптические носители;

· осуществлять поиск информации на компьютерных носителях, в локальной и глобальной компьютерных сетях;

· использовать программное обеспечение в профессиональной деятельности;

· применять компьютерные и телекоммуникационные средства.

 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 

дисциплина входит в общепрофессиональный цикл (учебные дисциплины дополнительные)

Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:
· обрабатывать текстовую и числовую информацию; 

· применять мультимедийные технологии обработки и представления информации;
· обрабатывать экономическую и статистическую информацию, используя средства пакета прикладных программ;
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:

· назначение и виды информационных технологий, технологии сбора, накопления, обработки, передачи и распространения информации;

· состав, структуру, принципы реализации и функционирования информационных технологий;

· базовые и прикладные информационные технологии;

· инструментальные средства информационных технологий

Рекомендуемое количество часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины: объем образовательной  нагрузки - 154 часа. 
Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем

часов

	Объем образовательной нагрузки (всего)
	154

	 Всего занятий
	144

	в том числе: теории
	64

	практические занятия
	80

	консультации
	8

	Промежуточная аттестация
	2


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ 
УУД 09.ОСНОВЫ КАЛЬКУЛЯЦИИ И УЧЕТА

Область применения программы

Рабочая программа дисциплины «ОСНОВЫ КАЛЬКУЯЦИИ И УЧЕТА» является частью программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих в соответствии с ФГОС СПО по профессии 43.01.09 Повар, кондитер.

Рабочая программа профессионального модуля может быть использована в дополнительной профессиональном образовании и профессиональной подготовки работников в области общественного питания.

Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы:

 дисциплина входит в общепрофессиональный  цикл.

Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
В результате освоения дисциплины  «Основы калькуляции и учета» обучающийся должен знать: 

- цели, задачи, сущность бухгалтерского учёта, новые законодательные и нормативные документы, используемые в организациях учёта, документы и документацию, её оформление и использование в учёте; 

- структуру и назначение Сборника рецептур блюд и кулинарных изделий, Сборника рецептур мучных кондитерских изделий, порядок ценообразования и калькуляции кулинарных блюд и мучных кондитерских изделий; 

- порядок расчёта потребности сырья на производстве и в кондитерском цехе; 

- порядок получения продуктов из кладовой; 

- документальное оформление отпуска блюд и кондитерских изделий;

 -  порядок проведения инвентаризации; 

- порядок учёта предметов материального оснащения; 

В результате изучения дисциплины обучающийся  должен освоить следующие общие и профессиональные компетенции:

	Код
	Профессиональные компетенции

	ПК 1.1. 
	Производить первичную обработку, нарезку и формовку традиционных видов овощей и плодов, подготовку пряностей и приправ. 

	ПК 1.2.. 
	Готовить и оформлять основные и простые блюда и гарниры из традиционных видов овощей и грибов 

	ПК 2.1. 
	Производить подготовку зерновых продуктов, жиров, сахара, муки, яиц, молока для приготовления блюд и гарниров. 

	ПК 2.2. 
	Готовить и оформлять каши и гарниры из круп и риса, простые блюда из бобовых и кукурузы. 

	ПК 2.3. 
	Готовить и оформлять простые блюда и гарниры из макаронных изделий. 

	ПК 2.4. 
	Готовить и оформлять простые блюда из яиц и творога. 

	ПК 2.5. 
	Готовить и оформлять простые мучные блюда из теста с фаршем 

	ПК 3.1. 
	Готовить бульоны и отвары. 

	ПК 3.2. 
	Готовить простые супы. 

	ПК 3.3. 
	Готовить отдельные компоненты для соусов и соусные полуфабрикаты. 

	ПК 3.4. 
	Готовить простые холодные и горячие соусы. 

	ПК 4.1. 
	Производить обработку рыбы с костным скелетом. 

	ПК 4.2. 
	Производить приготовление или подготовку полуфабрикатов из рыбы с костным скелетом. 

	ПК 4.3. 
	Готовить и оформлять простые блюда из рыбы с костным скелетом. 

	ПК 5.1. 
	Производить подготовку полуфабрикатов из мяса, мясных продуктов и домашней птицы. 

	ПК 5.2. 
	Производить обработку и приготовление основных полуфабрикатов из мяса, мясопродуктов и домашней птицы. 

	ПК 5.3. 
	Готовить и оформлять простые блюда из мяса и мясных продуктов. 

	ПК 5.4. 
	Готовить и оформлять простые блюда из домашней птицы. 

	ПК 6.1. 
	Готовить бутерброды и гастрономические продукты порциями. 

	ПК 6.2. 
	Готовить и оформлять салаты. 

	ПК 6.3. 
	Готовить и оформлять простые холодные закуски. 

	ПК 6.4. 
	Готовить и оформлять простые холодные блюда. 

	ПК 7.1. 
	Готовить и оформлять простые холодные и горячие сладкие блюда. 

	ПК 7.2. 
	Готовить простые горячие напитки. 

	ПК 7.3. 
	Готовить и оформлять простые холодные напитки. 

	ПК 8.1. 
	Готовить и оформлять простые хлебобулочные изделия и хлеб. 

	ПК 8.2. 
	Готовить и оформлять основные мучные кондитерские изделия. 

	ПК 8.3. 
	Готовить и оформлять печенье, пряники, коврижки. 

	ПК 8.4. 
	Готовить и использовать в оформлении простые и основные отделочные полуфабрикаты. 

	ПК 8.5. 
	Готовить и оформлять отечественные классические торты и пирожные. 

	ПК 8.6. 
	Готовить и оформлять фруктовые и легкие обезжиренные торты и пирожные. 


Освоение профессионального модуля направлено на развитие общих компетенций:

	Код
	Общие компетенции

	ОК 01 
	 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам. 

	ОК 02 
	  Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности.

	ОК 03 
	  Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие.

	ОК 04 
	  Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами.

	ОК 05 
	  Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста.

	ОК 06 
	  Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей.

	ОК 07 
	  Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях.

	ОК 08
	Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности.

	ОК 09
	Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности.

	ОК 10
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языке.

	ОК 11
	 Планировать предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере.


Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Объём образовательной нагрузки 
	108

	Всего занятий 
	98

	ЛПЗ
	30

	Теоретическое обучение  
	68

	Консультация
	8

	Промежуточная  аттестация в форме 

дифференцированного зачёта
	2


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ УДД.10  СОВРЕМЕННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ В ПРИГОТОВЛЕНИИ И ОФОРМЛЕНИИ КУЛИНАРНЫХ ИЗДЕЛИЙ 

Область применения программы

Рабочая программа  дисциплины УДД.10 Современные технологии в приготовлении и оформлении кулинарных изделий (далее  программа) – является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по  профессии СПО 43.01.09 Повар, кондитер

 Место  дисциплины в структуре программы подготовки квалифицированных рабочих и служащих

Дисциплина УДД 10 Современные технологии в приготовлении и оформлении кулинарных изделий  входит в общепрофессиональный цикл.

Цели и задачи  дисциплины

В результате освоения дисциплины  обучающийся  должен уметь:
-  нарезать украшения из овощей и фруктов, соблюдая технологию и технику 

безопасности; 

- изготавливать цветы и композиции из овощей и фруктов; 

- оформлять блюда и кондитерские изделия в соответствии с  современными 

требованиями.

В результате освоения дисциплины  обучающийся  должен знать: 

-  механическую подготовку овощей и фруктов, кондитерского сырья; 

- инструменты для нарезки, фигурные приспособления и выемки, вспомогательные приспособления; 

-  украшения из овощей и фруктов; 

-  законы создания композиций из овощей и фруктов; 

-  дизайн блюд и кондитерских изделий;

Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы


	Объем 

часов

	Объем образовательной нагрузки 
	152

	всего занятий 
	144

	ЛПЗ
	108

	Теоретическое обучение
	36

	Консультации
	2

	Промежуточная аттестация в форме дифференцированого зачёта
	6


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ УДД.11 Современные технологии 

в приготовлении и декорировании кондитерских изделий

Область применения рабочей программы.

Программа
учебной
дисциплины
является
вариативной
частью основной профессиональной образовательной программы 43.09.01 Повар, кондитер.
Создана на основе с ФГОС СПО по профессии 43.01.09 Повар, кондитер, укрупненная группа 43.00.00 Сервис и туризм, в соответствии с требованиями работодателей.

Программа
учебной
дисциплины
может
быть
использована
в дополнительном профессиональном образовании (в программах повышения квалификации
и     переподготовки)
и
профессиональной     подготовке     по профессии 43.01.09 Повар, кондитер.

Место
учебной
дисциплины
в профессиональной образовательной программы: общепрофессиональный цикл.
структуре дисциплина

основной входит в

Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:
уметь:

использовать современное сырьё и технологии для разработки нового оригинального ассортимента, различной тематики;

выбирать
производственный
инвентарь
и
оборудование
для приготовления кондитерских изделий;**

использовать современные технологии приготовления и декорирования кондитерских изделий;

использовать современные технологии приготовления и декорирования пирожных, тортов;

выбирать
производственный
инвентарь
и
оборудование
для приготовления отделочных полуфабрикатов, кремов;**

использовать современные технологии при хранении реализации кондитерских изделий;

оценивать качество готовых изделий.***

готовить и презентовать кондитерские готовых изделий с элементами шоу***
знать:

новые стили декорирования кондитерских изделий;

правила выбора применяемого сырья и пищевых добавок, рациональных технологий и современного оборудования;***

Объём учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объём часов

	Объем образовательной нагрузки
	72

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)
	68

	в том числе:
	

	Теоретическое обучение
	26

	Лабораторно-практические работы
	42

	Консультации
	2

	Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачета
	2


                         АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ 
                                        ОП.01. ОСНОВЫ МИКРОБИОЛОГИИ, ФИЗИОЛОГИИ ПИТАНИЯ,

САНИТАРИИ И ГИГИЕНЫ

Область применения рабочей программы

Рабочая программа учебной дисциплины ОП 01 Основы микробиологии, физиологии питания, гигиены и санитарии, является частью примерной основной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по профессии 43.01.09 Повар, кондитер.

Место дисциплины в структуре примерной основной образовательной программы: дисциплина ОП 01 Основы микробиологии, физиологии питания, гигиены и санитарии   входит в общепрофессиональный цикл.

Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:

Целями изучения дисциплины ОП 01 Основы микробиологии, физиологии питания, гигиены и санитарии,  являются:

- ознакомление студентов с основами микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены на предприятиях общественного питания - подготовка студентов к применению основ микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены в последующей практической деятельности в качестве повара (кондитера). 

В результате освоения дисциплины ОП 01 Основы микробиологии, физиологии питания, гигиены и санитарии,  обучающийся должен уметь:

Соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к процессам производства и реализации блюд, кулинарных, мучных, кондитерских изделий, закусок, напитков;

 Обеспечивать требования системы анализа, оценки и управления опасными факторами (ХАССП) при выполнении работ; 

Производить санитарную обработку оборудования и инвентаря, готовить растворы дезинфицирующих, моющих средств;

Проводить органолептическую оценку безопасности пищевого сырья и продуктов;

 Рассчитывать энергетическую ценность блюд;

 Составлять рационы питания для различных категорий потребителей.

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:

Основные термины микробиологии; 

Основные группы микроорганизмов, их морфологию и физиологию;

Микробиологию основных пищевых продуктов;

 Основные пищевые инфекции и пищевые отравления;

Возможные источники микробиологического загрязнения в процессе производства кулинарной продукции; 

Методы предотвращения порчи сырья и готовой продукции;

Правила личной гигиены работников организации питания; Классификацию моющих средств, правила их применения, условия и сроки хранения; правила проведения дезинфекции, дезинсекции, дератизации; 

Пищевые вещества и их значение для организма человека; 

 Суточную норму потребностей человека в питательных веществах; Основные процессы обмена веществ в организме; 

Суточный расход энергии;

Состав, физиологическую и пищевую ценность различных продуктов питания; 

Физико-химические изменения пищи в процессе пищеварения; Усвояемость пищи, влияющие на нее факторы;

Нормы и принципы рационального сбалансированного питания для различных групп населения;

Назначение диетического (лечебного) питания, характеристику диет.

Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Объем образовательной нагрузки
	42

	Всего занятий
	36

	Теоретическое обучение
	16

	ЛПЗ
	20

	Консультации
	4

	Дифференцированный зачет
	2


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ
                                           ОП.02.ОСНОВЫ ТОВАРОВЕДЕНИЯ ПРОДОВОЛЬСТВЕННЫХ ТОВАРОВ
Область применения программы
Рабочая программа дисциплины ОП. 02. «ОСНОВЫ ТОВАРОВЕДЕНИЯ ПРОДОВОЛЬСТВЕННЫХ ТОВАРОВ» является частью программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих в соответствии с ФГОС СПО по профессии  43.01.09 «Повар, кондитер».

Рабочая программа профессионального модуля может быть использована в дополнительной профессиональном образовании и профессиональной подготовки работников в области общественного питания.

 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы:

 дисциплина входит в общепрофессиональный  цикл.

Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
В результате изучения предмета обучающийся должен знать:
· проблемы рынка каждой группы пищевых продуктов и источники поступления товаров на рынок;

· нормативную документацию;

· классификацию и ассортимент пищевых продуктов;

· химический состав, пищевую ценность продуктов, изменение их свойств под влиянием различных факторов;

· требования к качеству продуктов;

· условия и сроки хранения;

· кулинарные свойства пищевых продуктов;

· использование пищевых продуктов в общественном питании с учетом требований современных направлений в производстве, использовании, потреблении.

В результате изучения предмета обучающийся должен уметь:
· определять качество сырья и готовой продукции;

· использовать ассортимент пищевых продуктов по внешним отличительным признакам;

· осуществлять взаимозаменяемость пищевых продуктов;

· пользоваться нормативными документами.

Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Объём образовательной нагрузки 
	42

	Всего занятий
	36

	Теоретическое обучение
	20

	ЛПЗ
	16

	Консультация
	4

	Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачёта
	2


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ
ОП.03 ТЕХНИЧЕСКОЕ ОСНАЩЕНИЕ
И ОРГАНИЗАЦИЯ РАБОЧЕГО МЕСТА

Область применения рабочей программы

Рабочая программа учебной дисциплины является частью программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих в соответствии с ФГОС СПО 43.01.09 Повар, кондитер.

Рабочая программа дисциплины ОП.03. «Техническое оснащение и организация рабочего места» разработана в рамках выполнения работ по внесению изменений и дополнений в образовательную программу по профессии среднего профессионального образования Повар, кондитер, в целях внедрения международных стандартов подготовки высококвалифицированных рабочих кадров с учетом передового международного опыта движения WorldSkills International, на основании компетенции WSR и с учетом профессионального стандарта «Повар», утвержденного Приказом Минтруда № 610н от 08.09.2015, и профессионального стандарта «Кондитер», утвержденного Приказом Минтруда № 597н от 07.09.2015, требований профессиональных стандартов индустрии питания, разработанных в 2007 – 2008 годах НП Федерация рестораторов и Отельеров», которые были внесены в Национальный реестр профессиональных стандартов, а также интересов работодателей в части освоения дополнительных видов профессиональной деятельности, обусловленных требованиями к компетенции WSR и является составной частью данной профессиональной программы

Место дисциплины в структуре ППКРС: дисциплина входит в общепрофессиональный цикл. 

 Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:

Целями изучения дисциплины являются: 

ознакомление студентов с основами технического оснащения и организации рабочего места; 

 подготовка студентов к применению основ технического оснащения и организации рабочего места в последующей практической деятельности в качестве повара (кондитера) или его помощника

Задачами изучения дисциплины являются: 

изучение основных типов организаций общественного питания и используемое ими оборудование; 

изучение устройства и назначения основных видов технологического оборудования кулинарного и кондитерского производства: механического, теплового и холодильного оборудования; правил их безопасного использования; 

изучение видов раздачи и правил отпуска готовой кулинарной продукции 

 научиться проводить мелкий ремонт основного технологического оборудования кулинарного и кондитерского производства.

Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Объём образовательной нагрузки 
	60

	Всего занятий 
	48

	Теоретическое обучение
	30

	ЛПЗ
	18

	Консультация
	6

	Промежуточная аттестация в форме экзамена
	6


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ОП.04 ЭКОНОМИЧЕСКИЕ И ПРАВОВЫЕ ОСНОВЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ

Область применения  программы
Программа учебной дисциплины является частью основной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по профессии 43.01.09 Повар, кондитер.

 Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: 
Учебная дисциплина входит в профессиональный цикл как общепрофессиональная дисциплина  и имеет связь с дисциплиной Калькуляция и учет
 Цели и задачи дисциплины. Требования к результатам освоения дисциплины:
В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:

-проводить анализ состояния рынка товаров и услуг в области профессиональной деятельности;

-ориентироваться в общих вопросах основ экономики организации питания;

-определять потребность в материальных, трудовых ресурсах;

-применять
нормы
трудового
права
при
взаимодействии

подчиненным

персоналом;

-применять  экономические  и  правовые  знания  в  конкретных  производственных

ситуациях;

-защищать свои права  в рамках действующего законодательства РФ.

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать:

-принципы рыночной экономики;

-организационно-правовые формы организаций;

-основные ресурсы, задействованные в профессиональной деятельности;

способы ресурсосбережения в организации; -понятие, виды предпринимательства;

-виды предпринимательских рисков, способы их предотвращения и минимизации; -нормативно - правовые документы, регулирующие хозяйственные отношения; -основные положения законодательства, регулирующего трудовые отношения; -формы и системы оплаты труда; -механизм формирования заработной платы;

-виды гарантий, компенсаций и удержаний из заработной платы

Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	                          Виды учебной работы
	Количество часов

	Объём образовательной нагрузки 
	52

	Всего занятий
	36

	Теоретическое обучение 
	18

	ЛПЗ
	18

	Консультация
	4

	Самостоятельная учебная работа
	4

	Промежуточная аттестация в форме экзамена
	6


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ОП.05 ОХРАНА ТРУДА

Область применения  программы
Программа учебной дисциплины ОП 05 «Охрана труда», является частью основной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО 43.01.09 по профессии «Повар,кондитер»
Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина ОП 05 «Охрана труда» относится к общепрофессиональному циклу, связана с освоением профессиональных компетенций по всем профессиональным модулям, входящим в образовательную программу специальности, с дисциплинами ОП 03. Техническое оснащение и организация рабочего места, ОП.08 Безопасность жизнедеятельности

Цели и задачи дисциплины, требования к результатам освоения дисциплины ОП 05 «Охрана труда»:

В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:

-выявлять опасные и вредные производственные факторы и соответствующие им риски, связанные с прошлыми, настоящими или планируемыми видами профессиональной деятельности;

-использовать средства коллективной и индивидуальной защиты в соответствии с характером выполняемой профессиональной деятельности;

-участвовать в аттестации рабочих мест по условиям труда, в т. ч. оценивать условия труда и уровень травмобезопасности;

-проводить вводный инструктаж помощника повара (кондитера), инструктировать их по вопросам техники безопасности на рабочем месте с учетом специфики выполняемых работ;

-вырабатывать и контролировать навыки, необходимые для достижения требуемого уровня безопасности труда.

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать
-законы и иные нормативные правовые акты, содержащие государственные нормативные требования охраны труда, распространяющиеся на деятельность организации;
-обязанности работников в области охраны труда;
-фактические или потенциальные последствия собственной деятельности (или бездействия) и их влияние на уровень безопасности труда;
-возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций подчиненными работниками (персоналом);
-порядок и периодичность инструктажей по охране труда и технике безопасности; -порядок хранения и использования средств коллективной и индивидуальной
защиты.
Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	                          Виды учебной работы
	Количество часов

	Объем образовательной нагрузки 
	40

	Всего занятий
	36

	теоретические обучение
	26

	ЛПЗ
	10

	Консультации
	2

	Промежуточная аттестация в форме дифференцированного зачёта
	2


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ 
ОП.06. Ин ос тр ан ны й я зы к в пр офес с и он ал ь н ой де я те л ь н ос т и

Область применения программы
Рабочая программа учебной дисциплины является частью примерной основной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по профессии 43.01.09 «Повар, кондитер» естественнонаучного профиля.

Место  дисциплины  в  структуре  основной  профессиональной  образовательной программы
Дисциплина входит в общепрофессиональный учебный цикл, имеет межпредметные связи со всеми профессиональными модулями в области профессиональной терминологии на иностранном языке.

Цель и планируемые результаты освоения дисциплины.
В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:

в области аудирования:

понимать отдельные фразы и наиболее употребительные слова в высказываниях, касающихся важных тем, связанных с трудовой деятельностью;

понимать, о чем идет речь в простых, четко произнесенных и небольших по объему сообщениях (в т.ч. устных инструкциях).

в области чтения:

читать и переводить тексты профессиональной направленности (со словарем)

В области общения:

общаться в простых типичных ситуациях трудовой деятельности, требующих непосредственного обмена информацией в рамках знакомых тем и видов деятельности;

поддерживать краткий разговор на производственные темы, используя простые фразы и предложения, рассказать о своей работе, учебе, планах.

в области письма:

писать простые связные сообщения на знакомые или интересующие профессиональные темы.

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:

Правила построения простых и сложных предложений на профессиональные темы;

основные общеупотребительные глаголы (бытовая и профессиональная лексика); лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов профессиональной деятельности; особенности произношения;

правила чтения текстов профессиональной направленности.

Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Объем образовательной нагрузки
	42

	Всего занятий
	34

	ЛПЗ
	29

	Теоретическое обучение
	5

	Консультации
	2

	Промежуточная аттестация в форме экзамена
	6


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ 
ОП.07 БЕЗОПАСНОСТЬ ЖИЗНЕДЕЯТЕЛЬНОСТИ

Область применения программы

Рабочая   программа учебной дисциплины «Безопасность жизнедеятельности»,  является частью  программы  подготовки квалифицированных рабочих, служащих в соответствии с Федеральным образовательным стандартом СПО по профессии 43.01.09 «Повар, кондитер», входящей  в укрупненную  группу профессий 43.00.00 «Сервис и туризм»

   Рабочая программа  учебной дисциплины, может быть использована в дополнительном профессиональном образовании, а также, в программах повышения квалификации и переподготовки  рабочих кадров.   

Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы:  

Дисциплина входит в общепрофессиональный цикл.

Цели и задачи дисциплины - требования к результатам освоения дисциплины:
Учебная  дисциплина  направлена  на формирование профессиональных  и общих  компетенций Объём учебной дисциплины и виды учебной работы(например)

	Вид учебной нагрузки
	объём часов

	Объём образовательной нагрузки
	42

	Всего занятий
	40

	Теория 
	6

	ЛПЗ
	34

	Промежуточная аттестация
	2


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ 
ОП 08. «ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА»

Место дисциплины в структуре основной образовательной программы.
Учебная  дисциплина ОП 08. «Физическая культура» является частью обще профессиональных дисциплин основной образовательной  программы в соответствии с ФГОС СПО по профессии 43.01.09 «Повар, кондитер». На основе Федерального закона от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской федерации. ( Письмо Департамента государственной политики в сфере подготовки рабочих кадров и ДПО Минобрнауки  России от 17.03.2015 № 06-259).

Учебная дисциплина «Физическая культура» обеспечивает формирование       общих компетенций по всем видам деятельности ФГОС СПО по данной   профессии.

Планируемые результаты освоения учебной дисциплины.

В рамках программы учебной дисциплины «Физическая культура» студентами осваиваются следующие общие компетенции.

Общие компетенции:

ОК 1. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам.

ОК 2. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности.

ОК 3. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие.

ОК 4.Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами. 

ОК 5. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста.  

ОК 6. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей.

ОК 7. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях.

ОК 8. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности.

ОК 9. Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности.

ОК 10 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языке.

ОК 11. Планировать предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере. 

  Рекомендуемое количество часов

Объем образовательной нагрузки- 44 часа, в том числе:

Всего занятий  - 40 часа,

самостоятельной работы - не предусмотрено.

Объем учебной дисциплины и виды учебной работы.

	Вид учебной работы
	Количество часов

	Объем образовательной нагрузки
	44

	Всего занятий
	40

	в том числе:
	

	   теоретические занятия
	-

	   практические занятия
	40

	   консультации
	

	   Промежуточная аттестация
	4

	Промежуточная аттестация в форме: 7 семестр-зачет, 8 семестр - дифференцированный зачет.                                                                               
	


АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ПМ 01. Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента

Область применения  программы 

  
Рабочая программа профессионального модуля ПМ 01. ПРИГОТОВЛЕНИЕ И ПОДГОТОВКА К РЕАЛИЗАЦИИ ПОЛУФАБРИКАТОВ ДЛЯ БЛЮД, КУЛИНАРНЫХ ИЗДЕЛИЙ РАЗНООБРАЗНОГО АССОРТИМЕНТА является частью  основной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО 43.01.09 Повар, кондитер   относящейся к укрупненной группе профессий, специальностей 43.00.00 Сервис и туризм

Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля
· результате изучения профессионального модуля ПМ 01. ПРИГОТОВЛЕНИЕ И ПОДГОТОВКА К РЕАЛИЗАЦИИ ПОЛУФАБРИКАТОВ ДЛЯ БЛЮД, КУЛИНАРНЫХ ИЗДЕЛИЙ РАЗНООБРАЗНОГО АССОРТИМЕНТА, студент должен освоить вид профессиональной деятельности: Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента и соответствующие ему профессиональные компетенции:

ПК 1.1. Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы для обработки сырья, приготовления полуфабрикатов в соответствии с инструкциями и регламентами.

ПК 1.2. Осуществлять обработку, подготовку овощей, грибов, рыбы, нерыбного водного сырья, домашней птицы, дичи, кролика.

ПК 1.3. Проводить приготовление и подготовку к реализации полуфабрикатов разнообразного ассортимента для блюд, кулинарных изделий из рыбы и нерыбного водного сырья.

ПК 1.4. Проводить приготовление и подготовку к реализации полуфабрикатов разнообразного ассортимента для блюд, кулинарных изделий из мяса, птицы, дичи.

Содержание профессионального модуля ПМ 01. ПРИГОТОВЛЕНИЕ И ПОДГОТОВКА К РЕАЛИЗАЦИИ ПОЛУФАБРИКАТОВ ДЛЯ БЛЮД, КУЛИНАРНЫХ ИЗДЕЛИЙ РАЗНООБРАЗНОГО АССОРТИМЕНТА, состоит из набора разделов, каждый из которых соответствует конкретной профессиональной компетенции или нескольким компетенциям и направлен на развитие набора общих компетенций.
АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ Пм 02. Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

Область  применения   программы

Рабочая программа профессионального модуля ПМ 02 «ПРИГОТОВЛЕНИЕ, ОФОРМЛЕНИЕ И ПОДГОТОВКА К РЕАЛИЗАЦИИ ГОРЯЧИХ БЛЮД, КУЛИНАРНЫХ ИЗДЕЛИЙ, ЗАКУСОК РАЗНООБРАЗНОГО АССОРТИМЕНТА»,  является частью  основной образовательной программы в соответствии с  ФГОС СПО 43.01.09 «Повар, кондитер»   относящейся к укрупненной группе профессий, специальностей 43.00.00 «Сервис и туризм»

Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля

В результате изучения профессионального модуля ПМ 02 «ПРИГОТОВЛЕНИЕ, ОФОРМЛЕНИЕ И ПОДГОТОВКА К РЕАЛИЗАЦИИ ГОРЯЧИХ БЛЮД, КУЛИНАРНЫХ ИЗДЕЛИЙ, ЗАКУСОК РАЗНООБРАЗНОГО АССОРТИМЕНТА», студент должен освоить вид профессиональной деятельности приготовление , оформление  и подготовка   к реализации  горячих  блюд,  кулинарных  изделий, закусок разнообразного  ассортимента и соответствующие ему профессиональные компетенции:

ПК 2.1. Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы для приготовления горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента в соответствии с инструкциями и регламентами.

ПК 2.2. Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение бульонов, отваров разнообразного ассортимента.

ПК 2.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации супов разнообразного ассортимента.

ПК 2.4. Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение горячих соусов разнообразного ассортимента.

ПК 2.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд и гарниров из овощей, грибов, круп, бобовых, макаронных изделий разнообразного ассортимента.

ПК 2.6. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок из яиц, творога, сыра, муки разнообразного ассортимента.

ПК 2.7. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок из рыбы, нерыбного водного сырья разнообразного ассортимента.

ПК 2.8. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок из мяса, домашней птицы, дичи и кролика разнообразного ассортимента.

АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ Пм 03. ПРИГОТОВЛЕНИЕ, ОФОРМЛЕНИЕ И ПОДГОТОВКА К РЕАЛИЗАЦИИ ХОЛОДНЫХ БЛЮД, КУЛИНАРНЫХ ИЗДЕЛИЙ, ЗАКУСОК РАЗНООБРАЗНОГО АССОРТИМЕНТА
Область  применения   программы
Рабочая программа профессионального модуля ПМ 03 «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента»,  является частью  основной образовательной программы в соответствии с  ФГОС СПО 43.01.09 Повар, кондитер   относящейся к укрупненной группе профессий, специальностей 43.00.00 «Сервис и туризм»
Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля
В результате изучения профессионального модуля ПМ 03 «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента»,  студент должен освоить вид профессиональной деятельности приготовление, оформление  и подготовка   к реализации  холодных   блюд,  кулинарных  изделий, закусок разнообразного  ассортимента и соответствующие ему профессиональные компетенции:

ПК 3.1. Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы для приготовления холодных блюд, кулинарных изделий, закусок в соответствии с инструкциями и регламентами;

ПК 3.2. Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение холодных соусов, заправок разнообразного ассортимента;

ПК 3.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации салатов разнообразного ассортимента;

ПК 3.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации бутербродов, канапе, холодных закусок разнообразного ассортимента;

ПК 3.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации холодных блюд из рыбы, нерыбного водного сырья разнообразного ассортимента;

ПК 3.6. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации холодных блюд из мяса, домашней птицы, дичи разнообразного ассортимента
АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ПМ 04. ПРИГОТОВЛЕНИЕ, ОФОРМЛЕНИЕ И ПОДГОТОВКА К РЕАЛИЗАЦИИ ХОЛОДНЫХ И ГОРЯЧИХ СЛАДКИХ БЛЮД, ДЕСЕРТОВ, НАПИТКОВ РАЗНООБРАЗНОГО АССОРТИМЕНТА

Область применения программы

Рабочая программа профессионального модуля ПМ 04 «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента» по профессии 43.01.09 «Повар, кондитер», является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с Федеральным государственным образовательным стандартом по профессии 43.01.09 «Повар, кондитер», с учетом профессионального стандарта «Повар», утвержденного Приказом Минтруда №610 - н от 08.09.2015, и профессионального стандарта

«Кондитер», утвержденного Приказом Минтруда № 597 - н от 07.09.2015, требований профессиональных стандартов индустрии питания, разработанных в 2007– 2008 годах НП «Федерация рестораторов и отельеров», которые были внесены в Национальный реестр профессиональных стандартов, а также интересов работодателей в части освоения дополнительных видов деятельности: Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента и соответствующих профессиональных компетенций (ПК):

ПК 4.1 Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы для приготовления холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разно- образного ассортимента в соответствии с инструкциями и регламента;

ПК4.2.Осуществлять приготовление ,творческое оформление и подготовку к реа-лизации холодных сладких блюд, десертов разнообразного ассортимента;

ПК4.3.Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих, сладких блюд, десертов разнообразного ассортимента;

ПК4.4.Осуществлять приготовление, т  ворческое оформление и подготовку к реализации холодных напитков разнообразного ассортимента; 

ПК4.5.Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации горячих напитков разнообразного ассортимента.

Рабочая программа профессионального модуля ПМ 04 «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента»,  может быть использована в дополнительном профессиональном образовании (в программах повышения квалификации, переподготовки) и профессиональной подготовке работников в области индустрии питания различных форм собственности. 

Цели и задачи модуля, требования к результатам освоения модуля

С целью овладения указанным основным видом деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения профессионального модуля должен:

знать:
-требования охраны труда, пожарной безопасности, производственной санитарии и личной гигиены в организациях питания;
-виды, назначение, правила безопасной эксплуатации технологического оборудования, производственного инвентаря, инструментов, весоизмерительных приборов, посуды и правила ухода за ними;

-ассортимент, требования к качеству, условиям и срокам хранения, рецептуры, методы приготовления, варианты оформления и подачи холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков, в том числе региональных;
-нормы расхода, способы сокращения потерь, сохранения пищевой ценности продуктов при приготовлении и хранении;

-правила и способы сервировки стола, презентации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента, в том числе региональных.

уметь:
-рационально организовывать, проводить уборку рабочего места повара, выбирать подготавливать к работе, безопасно эксплуатировать технологическое оборудование, производственный инвентарь, инструменты, весоизмерительные приборы с учетом инструкций и регламентов;

-соблюдать правила сочетаемости, взаимозаменяемости продуктов, подготовки и применения пряностей и приправ;

-выбирать применять, комбинировать способы приготовления, творческого оформления
и подачи холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента, в том числе региональных; 
- порционировать (комплектовать), эстетично упаковывать на вынос, хранить с учетом требований к безопасности готовой продукции подготовке, уборке рабочего места, выборе, подготовке к работе, безопасной эксплуатации технологического оборудования, производственного инвентаря, инструментов, весоизмерительных приборов;

- выборе, оценке качества, безопасности продуктов, полуфабрикатов, приготовлении, творческом оформлении, эстетичной подаче холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента, в том числе региональных; упаковке, складировании неиспользованных продуктов;

-порционировании (комплектовании), упаковке на вынос, хранении с учетом требований к безопасности готовой продукции;

- ведении расчетов с потребителями.

АННОТАЦИЯ К РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ ПМ 05. Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента
1.1 Цель и планируемые результаты освоения профессионального 

модуля 

В результате изучения профессионального модуля ПМ 05 «Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента», студент должен освоить вид профессиональной деятельности «Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента, соответствующие ему общие и профессиональные компетенции:

1.1.1 Перечень общих компетенций

	2 Код
	Наименование общих компетенций

	ОК 01.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам

	ОК 02.
	Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК.03
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие

	ОК.04
	Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами

	ОК.05
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК.06
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе общечеловеческих ценностей

	ОК.07
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях

	ОК.09
	Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержание необходимого уровня физической подготовленности

	ОК.10
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языке


1.1.2 Перечень профессиональных компетенций

	Код
	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ВД 5
	Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента

	ПК 5.1.
	Подготавливать рабочее место кондитера, оборудование, инвентарь, кондитерское сырье, исходные материалы к работе в соответствии с инструкциями и регламентами

	ПК 5.2.
	Осуществлять приготовление и подготовку к использованию отделочных полуфабрикатов для хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

	ПК 5.3.
	Осуществлять изготовление, творческое оформление, подготовку к реализации хлебобулочных изделий и хлеба разнообразного ассортимента

	ПК 5.4.
	Осуществлять изготовление, творческое оформление, подготовку к реализации мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента

	ПК 5.5.
	Осуществлять изготовление, творческое оформление, подготовку к реализации пирожных и тортов разнообразного ассортимента


1.1.3 В результате освоения профессионального модуля студент должен:

	Практический опыт
	подготовке, уборке рабочего места, выборе, подготовке к работе, безопасной эксплуатации технологического оборудования, производственного инвентаря, инструментов, весоизмерительных приборов;

выборе, оценке качества, безопасности продуктов, полуфабрикатов;

приготовлении, хранении фаршей, начинок,отделочных полуфабрикатов;

подготовке отделочных полуфабрикатов промышленного производства;

приготовлении, подготовке к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий, в том числе региональных;

порционировании (комплектовании), эстетичной упаковке на вынос, хранении с учетом требований к безопасности;

ведении расчетов с потребителями

	Умения
	рационально организовывать, проводить уборку рабочего места, выбирать, подготавливать, безопасно эксплуатировать технологическое оборудование, производственный инвентарь, инструменты, весоизмерительные приборы с учетом инструкций и регламентов;

соблюдать правила сочетаемости, взаимозаменяемости продуктов, подготовки и применения пряностей и приправ;

выбирать, применять, комбинировать способы подготовки сырья, замеса теста, приготовления фаршей, начинок, отделочных полуфабрикатов, формования, выпечки, отделки хлебобулочных, мучных кондитерских изделий;

хранить, порционировать (комплектовать), эстетично упаковывать на вынос готовые изделия с учетом требований к безопасности

	Знания
	требования охраны труда, пожарной безопасности, производственной санитарии и личной гигиены в организациях питания;

виды, назначение, правила безопасной эксплуатации технологического оборудования, производственного инвентаря, инструментов, весоизмерительных приборов, посуды и правила ухода за ними;

ассортимент, рецептуры, требования к качеству, условия и сроки хранения хлебобулочных, мучных кондитерских изделий;

методы подготовки сырья, продуктов, приготовления теста, отделочных полуфабрикатов, формовки, варианты оформления, правила и способы презентации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий, в том числе региональных;

правила применения ароматических, красящих веществ, сухих смесей и готовых отделочных полуфабрикатов промышленного производства;

способы сокращения потерь и сохранения пищевой ценности продуктов при приготовлении


